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MENDOZA ARGENTINA

Variedad 100% Cabernet Sauvignon
Procedencia  Tupungato, Valle De Uco, Mendoza.
Altitud 1200 m.s.n.m

Cosecha Manual en bines de 400kg.
ELABORACION

Seleccion manual de racimos. Fermentacion alcoholica tradicional
realizada en tanques de acero inoxidable a 25°c y fermentacion
malolactica natural.

CRIANZA

9 meses en barricas de roble francés de 3° y 4° uso.

NOTAS DE CATA

Color rojo granate intenso. Se aprecian aromas frutales como ciruelas
negras y notas ahumadas, café y vainilla aportados por el delicado
paso por roble. En boca presenta buen equilibrio dcido/ tdnico con
final persistente.

Alcohol: 13.5%| Acideztotal: 5 | pH:3.7 | Azucar: 1.8¢g/]

Temperatura de servicio: 15°/18°C
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